







	Notre carte
	Spécialisé dans les fruits de mer et les poissons grillés à la plancha, vous allez découvrir une cuisine sincère et simple, élaborée à partir  de produits frais et locaux, soigneusement sélectionnés en circuit court et cuisinés par nos soins.
	NOS ENTRÉES
	SOUPE DE POISSONS MAISON DE NOS CÔTES rouille, croutons, emmental râpé
	CINQ NOIX DE SAINT-JACQUES EN FINE PANURE DORÉE  sauce citron soja, légumes croquants

	Nos fruits de mer
	HUITRES DE ROSTELLEC N°3 6 huitres 13 €                 9 huitres 19 €                 12 huitres 23 €

	NOS PLATS

	Les plateaux
	ASSIETTE MOUSSAILLON huitres, crevettes roses, bulots, bigorneaux
	PLATEAU DE LA CÔTE  ½ Araignée ou tourteau, huitres, crevettes roses, bulots, bigorneaux
	PLATEAU PLEINE MER  1⁄2 Araignée ou tourteau, langoustines, huitres, crevettes roses, bulots, bigorneaux
	PLATEAU PLEINE MER 2 PERSONNES
	PLATEAU ABRI DES FLOTS  plateau pleine mer 2 personnes + 1 homard breton mayonnaise


	La balade Hauturière
	POÊLÉE DE GAMBAS ET COQUILLE ST JACQUES SNACKÉES  beurre d’ail maison, tagliatelles

	La balade du Terroir
	Le plat végétarien
	Virée bord de mer
	SOUPE DE POISSON MAISON de nos côtes

	Formule Déjeuner
	Entrée/Plat ou Plat/Dessert
	Au choix dans le menu Virée bord de mer

	Escale au grand large
	ASSIETTE DE FRUITS DE MER huitres, crevettes, langoustines, bigorneaux, bulots
	CEVICHE DE BAR OU LIEU JAUNE citron vert, oignons rouges, gingembre, coriandre
	FOIE GRAS DE CANARD chutney à l’abricot, brioche toastée


